PROFESSIONAL

MULTIFUNKTIONSKOCHER SERIE EVO 700

Drei auf einen Streich! Einsetzbar als Brater, Kochkessel oder
Bain-Marie. Ein absolutes Muss fiir Kiichen, in denen maximale
Flexibilitat gefordert ist.

in einem Stiick gepresste Arbeitsfldchen aus Edelstahl (1,5 mm)
mit glatten, abgerundeten Ecken

AuRenplatten aus gebiirstetem Edelstahl

Seiten- und Riickwande aus einem Stiick fiir maximale
Haltbarkeit und Stabilitat

rechtwinklige, lasergeschnittene Kanten fiir biindigen Einbau
der Einzelgerdte

Edelstahlbecken mit abgerundeten Ecken, nahtlos mit der
Arbeitsflache verschweifit

Bratflache aus Edelstahl 1.4404 plattiert, optimal geeignet fiir
multifunktionalen Einsatz

Unterschrank enthalt Aufnahmeschienen zum Einschieben von
GN-Behdltern, die zum Auffangen von Speiseresten iiber den
groRRziigigen Abfluss gedacht sind

Gasmodelle

Brenner mit Doppelflammenreihe fiir gleichmaRige Verteilung
der Hitze

Thermostat-Gasventil, Piezoziindung
Temperaturen zwischen 100 °C und 250 °C

Elektromodelle
legierte Heizelemente unterhalb der Kochoberflache

Thermostatsteuerung und Energieregulator fiir prazise Steuerung
des Kochvorgangs und Verringerung von Energieschwankungen Die Kochoberflache aus Edelstahl 1.4404 garantiert gleichmaRiges Kochen
um die eingestellte Temperatur

Temperaturen zwischen 100 °C und 250 °C






